Aux Toits, les bons plats et les grands vins se mélent aux beaux moments.

Installez-vous, savourez et laissez le temps s’écouler doucement...

At Les Toits, gourmet delights and great wines blend with unforgettable moments.
Sit back, enjoy and let time gently slip away ...



Raviolis croustillants au chévre, fromage blanc & la menthe
Crispy ravioli with goat cheese, mint fromage blanc

Poulet croustillant, sauce au citron, cacahuétes
Crispy chicken, lemon sauce, peanuts

Brochette de poulpe grillé, réduction de grenade, citron confit
Grilled octopus skewer, pomegranate reduction, preserved lemon

Hoummous, poichichade, salade d’orange au safran, pain pita
Chickpea hummus, orange salad with saffron, pita bread

Planche de charcuteries fines, fromages affinés et antipasti (2 pers.)
Cold cuts, cheese selection and antipasti platter (for 2)

Plateau de fromages affinés - Fromagerie du Marché (par pers.)
Cheese platter - “Fromagerie du Marché” (per person)

Burrata, légumes grillés, pesto de roquette
Burrata, grilled vegetables, rocket pesto

Homard vapeur, orange, roquette, mayonnaise aux agrumes
Steamed lobster, orange, rocket, citrus mayonnaise

Salade d'avocats, poulet fermier, laitue, tomate, bacon, vinaigrette d’agrumes
Avocado salad, farm-raised chicken, lettuce, tomato, bacon, citrus vinaigrette

Poke bowl au thon, mangue, edamame, salade romaine, avocat
Tuna poke bowl, mango, edamame, romaine salad, avocado

Salade de pastéque, concombre, feta
Watermelon, cucumber and feta salad

Batonnets de légumes, sauce au fromage blanc
Vegetable sticks with fresh cream cheese sauce

Filet de volaille ou filet de loup ou linguine & la Napolitaine
Chicken fillet or sea bass fillet or linguine alla Napoletana

Glace
Ice cream
B

Prix nets en euros, toutes taxes et service compris. Origine des viandes : France. La liste des allergénes est consultable sur demande.
Net prices in euros. All taxes and service included. Meat origin: France. The list of allergens is available upon request.



Calamars sautés, tomates, capres, citron confit
Sautéed calamari, tomatoes, capers, preserved lemon

Dorade grillée, sauce vierge, pignons de pin
Grilled sea bream, sauce vierge, pine nuts

Filet de boeuf grillé, sauce au poivre
Grilled beef fillet, peppercorn sauce

Risotto aux gambas, bisque de crustacés
King prawn risotto, shellfish bisque

Céte de veau, sauce béarnaise (1 kg)
Veal chop, Béarnaise sauce (1 kg)

Supréme de poulet au parmesan, réduction balsamique, condiment
Chicken supreme, Parmesan, balsamic reduction, condiment

Frites - Salade verte - Purée maison - Mais grillé - Ratatouille - Légumes de saison vapeur - Truffe (+10)
French fries - Salad - Homemade mashed potatoes - Grilled corn - Ratatouille - Steamed vegetables - Truffle (+10)

Pizza margherita, pinza, sauce napolitaine, mozzarella fior di latte, parmesan, basilic
Margherita pizza, neapolitan sauce, fior di latte mozzarella, parmesan, basil

Pizza tartuffata, pinza, mozzarella fior di latte, créme fraiche, tartuffata, champignons bruns,
parmesan en poudre, roquette, huile de truffe

Truffle pizza, mozzarella fior di latte, créme fraiche, truffle spread, brown mushrooms, powdered
Parmesan, arugula, truffle oil

Croque-Monsieur - « Le Vrai »
Croque-Monsieur - The real deal

Bacon cheeseburger - frites ou salade - french fries or salad
Pain burger, steak haché, bacon, cheddar, tomates, oignons rouges, sauce maison
Burger bun, ground beef, bacon, Cheddar, tomatoes, red onions, homemade sauce

Club sandwich au poulet ou saumon, frites ou salade

Pain de mie complet, salade, ceuf dur, poulet, tomates, mayonnaise

Chicken or Salmon club sandwich, french fries or salad

Whole wheat sandwich bread, lettuce, hard-boiled egg, chicken, tomatoes, mayonnaise

Desserts du moment & partager... ou pas
Desserts of the moment, to share... or not

Prix nets en euros, toutes taxes et service compris. Origine des viandes : France. La liste des allergénes est consultable sur demande.
Net prices in euros. All taxes and service included. Meat origin: France. The list of allergens is available upon request.
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	Côte de veau, sauce béarnaise (1 kg) Veal chop, Béarnaise sauce (1 kg)
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	Suprême de poulet au parmesan, réduction balsamique, condiment Chicken supreme, Parmesan, balsamic reduction, condiment
	32€
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