
Aux Toits, les bons plats et les grands vins se mêlent aux beaux moments.
Installez-vous, savourez et laissez le temps s’écouler doucement…

At Les Toits, gourmet delights and great wines blend with unforgettable moments.
Sit back, enjoy and let time gently slip away…



Gambas en tempura, mayonnaise aux agrumes
Prawns tempura, citrus mayonnaise

31

Poulet croustillant, sauce au citron, cacahuètes
Crispy chicken, lemon sauce, peanuts 32

Sashimi de sériole, crème de burrata, quinoa, grenades, tomates confites
Amberjack sashimi, cream of burrata, quinoa, pomegranate, dried tomatoes  

36

Hoummous, poichichade, tomates cerises, pain pita
Chickpea hummus, cherry tomatoes, pita bread

23

Planche de charcuteries fines, antipasti 
Cold cuts and antipasti platter 

38

Plateau de fromages affinés · Fromagerie du Marché 
Cheese platter · direct from the Market 

42

Burrata d’automne, choux-fleurs, sauce à la noisette
Autumn burrata, cawliflowers, hazelnut dressing 28

Salade de chou kale, avocats, pain Sarde, Parmesan râpé
Kale salad, avocado, Sardinia bread, grated Parmesan

32

Poke bowl au thon, mangue, edamame, salade romaine, avocat
Tuna poke bowl, mango, edamame, romaine salad, avocado

38

Salade César, croûtons, oeuf, blanc de poulet, copeaux de Parmesan
Caesar salad, breadcrumbs, egg, chicken breast, Parmesan shavings

36

L’air du Sud · The spirit of the South

Le plaisir est dans le partage · Sharing is Caring

28

Bâtonnets de légumes, sauce au fromage blanc
Vegetable sticks with fresh cream cheese sauce

Filet de volaille ou filet de loup ou linguine à la Napolitaine
Chicken fillet or sea bass fillet or linguine alla Napoletana

Glace 
Ice cream

Menu enfant · Kids’ Menu

Prix nets en euros, toutes taxes et service compris. Origine des viandes : France. La liste des allergènes est consultable sur demande.
Net prices in euros. All taxes and service included. Meat origin: France. The list of allergens is available upon request.



Tout feu, tout flamme ! ·  Hot Stuff !

Prix nets en euros, toutes taxes et service compris. Origine des viandes : France. La liste des allergènes est consultable sur demande.
Net prices in euros. All taxes and service included. Meat origin: France. The list of allergens is available upon request.

Calamars sautés, tomates, câpres, citron confit
Sautéed calamari, tomatoes, capers, preserved lemon

37

Dorade grillée, sauce vierge, pignons de pin
Grilled sea bream, olive oil sauce, pine nuts 41

Filet de bœuf grillé, sauce au poivre
Grilled beef fillet, peppercorn sauce

59

Linguine au homard, bisque de crustacés
Lobster linguine, shellfish bisque

68

Côte de veau, sauce béarnaise (1 kg)
Veal chop, Béarnaise sauce (1 kg)

112

Demi-volaille rôtie au paprika, jus de volaille, pêche jaune
Paprika roasted half-chicken, chicken jus, yellow peach

46

Les plaisirs coupables · Guilty Pleasures

Pizza margherita, sauce napolitaine, mozzarella fior di latte, parmesan, basilic
Margherita pizza, Neapolitan sauce, fior di latte mozzarella, Parmesan, basil

26

Pizza tartuffata, mozzarella fior di latte, crème fraîche, tartuffata, champignons bruns, Parmesan,
roquette, huile de truffe
Tartuffata pizza, mozzarella fior di latte, crème fraîche, truffle spread, brown mushrooms, Parmesan,
arugula, truffle oil

48

Croque-Monsieur · « Le Vrai »
Croque-Monsieur · The real deal

28

Bacon cheeseburger · frites ou salade · French fries or salad
Pain burger, steak haché, bacon, cheddar, tomates, oignons rouges, sauce maison
Burger bun, ground beef, bacon, Cheddar, tomatoes, red onions, homemade sauce

38

Club sandwich au poulet ou saumon, frites ou salade 
Pain de mie complet, salade, œuf dur, poulet, tomates, mayonnaise
Chicken or Salmon club sandwich, French fries or salad
Whole wheat sandwich bread, lettuce, hard-boiled egg, chicken, tomatoes, mayonnaise

36

Desserts du moment à partager… ou pas
 Desserts of the moment, to share… or not

Douce obsession · Sweet Obsession
18

Frites · Salade verte · Purée maison · Légumes de saison vapeur · Truffe d’été (+10)
 French fries · Green salad · Homemade mashed potatoes · Steamed seasonal vegetables · Summer Truffle (+10)

L’accord parfait · The Perfect Match
18
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