
Aux Toits, les bons plats et les grands vins se mêlent aux beaux moments.
Installez-vous, savourez et laissez le temps s’écouler doucement…

At Les Toits, gourmet delights and great wines blend with unforgettable moments.
Sit back, enjoy and let time gently slip away…



Prix nets en euros, toutes taxes et service compris. Origine des viandes : France. La liste des allergènes est consultable sur demande.
Net prices in euros. All taxes and service included. Meat origin: France. The list of allergens is available upon request.

Linguine à la Napolitaine, jambon Cebo, olives taggiasca, tomates confites, Parmesan, basilic, 
Linguine alla Napoletana, Cebo ham, taggiasca olives, sun-dried tomatoes, Parmesan, basil

38

Risotto crémeux au homard, bisque, condiments Riviera 
Creamy lobster risotto, lobster bisque, Riviera condiments

102

Les pâtes · Pasta

Les entrées · Starters
Burrata, variété de tomates anciennes, vieux balsamique, huile d’olive vierge extra

Burrata, heirloom tomatoes, aged balsamic vinegar, extra virgin olive oil
36

Tartare de thon, dans l’esprit d’un Poke bowl
Poke bowl style tuna tartar

 38

Carpaccio de boeuf, Pecorino, pousses de roquette, copeaux de truffe d’été
Beef carpaccio, Pecorino, arugula sprouts, Summer truffle shavings

41

Médaillon de foie gras, condiments d’été, brioche toastée
 Foie gras medallion, Summer condiments, toasted brioche

42

Médaillon de foie gras, condiments d’été, brioche toastéeMédaillon de foie gras,
condiments d’été, brioche toastéevsbsbs

A partager · To share

Planchette de jambon Cebo, focaccia aux herbes
Cebo ham board, foccacia with herbs

38

Gamberoni rolls, avocat, citron confit, oignons pickles
Gamberoni rolls, avocado, lemon confit, pickled onions

32

Caviar Oscietre - 30 g - blinis, sauce aigrelette
Oscietra Caviar - 30g - blinis, lemon sour cream

150



Prix nets en euros, toutes taxes et service compris. Origine des viandes : France. La liste des allergènes est consultable sur demande.
Net prices in euros. All taxes and service included. Meat origin: France. The list of allergens is available upon request.

28

Bâtonnets de légumes, sauce au fromage blanc
Vegetable sticks with fresh cream cheese sauce

Filet de volaille ou filet de loup ou linguine à la Napolitaine
 Chicken fillet or sea bass fillet or linguine alla Napoletana

Glace 
 Ice cream

Menu enfant · Kids’ Menu

Filet de loup rôti, ratatouille, panisses, aïoli
Roasted sea bass fillet, ratatouille, chickpea flour ‘panisses’, aïoli

 49

Saint-Pierre snacké, risotto croustillant au safran, courgettes Zéphyr, jeunes carottes, bisque de homard
Pan-seared John Dory, crispy saffron risotto, Zephyr zucchini, baby carrots, lobster bisque

 58

Les poissons · Fish

Les viandes · Meat

Filet de bœuf grillé, houmous, légumes de saison, jus de bœuf, harissa
Grilled beef tenderloin, hummus, grilled vegetables, beef jus, harissa

 69

Ballotine de volaille, tian de légumes, chips de Parmesan, jus de volaille perlé à l’huile de basilic
Chicken ballotine, vegetable tian, Parmesan tiles, poultry jus with basil oil

46

Côte de veau à partager, pommes grenailles, légumes grillés, sauce béarnaise
Veal chop -to share- new potatoes, grilled vegetables, Béarnaise sauce

 124

18

Assortiment de fromages de chèvre
Goat cheese selection

Sélection de desserts du moment
Seasonal desserts

Dessert inspiration bien-être · Sablé coco, mousse végétale à la noix de coco, agrumes
 Well-being inspired dessert · Coconut shortbread, vegetal foam with coconut, citrus

Les desserts · Desserts
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