
Le rooftop de l’Hôtel
de Paris Saint-Tropez
s’illumine à l’occasion

du 14 juillet

L ive music avec Cynthia Queenton

Feu d’art i f ice

A 23h45, depuis le roof top de l ’hôtel ,  admirez le superbe feu
d’ar t i f ice t i ré t radi t ionnel lement chaque année.

At 11:45 pm, from the hotel  roof top, admire the superb f i reworks
display t radi t ional ly f i red year ly.

Toute la soirée, Cynthia Queenton assurera une ambiance
musicale jazzy et  glamour. 

Throughout the evening, Cynthia Queenton wi l l  ensure a jazzy,
glamorous musical ambiance. 



Viandes d’or igine française.  Meat of  French or igin
Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

L'abus d'alcool es t  dangereux pour la santé. Alcohol abuse is dangerous for your heal th.
Pr ix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

SÉLECTION PRESTIGE DU SOMMELIER
Prest ige sommelier's select ion

ACCORDS VINS  I   WINES PAIRING

SÉLECTION DU SOMMELIER
Sommelier's select ion

DESSERTS l  DESSERTS

Arlet te croquante, crème onctueuse vani l le de Madagascar et  condiment f raise
Crunchy “Arlet te”, creamy Madagascar vani l la cream and s t rawberry condiment

Feui l le à feui l le de chocolat Grand Cru, crème glacée et  grué de cacao
Grand Cru chocolate feui l le à feui l le,  ice cream with cocoa nibs

PLATS l  MAIN COURSES

Fi le t  de bœuf maturé, pomme purée t ruf fée et  jus corsé
Pan-seared matured beef f i le t ,  t ruf f led mashed potatoes and juice

Chapon de Médi terranée, jus de boui l labaisse, pommes de terre safranées
Mediterranean red scorpionf ish, boui l labaisse juice, potatoes f lavored wi th saf f ron 

ENTRÉES I  STARTERS

Foie gras mi -cui t ,  condiment pêche, f ramboise, br ioche toastée
Semi -cooked foie gras, peach and raspberry condiment,  toasted brioche

Carpaccio de Gambero Rosso, marinade au curcuma
Gambero Rosso carpaccio, turmeric marinade

Menu à 190 € par personne  -  Une coupe de Champagne incluse
Menu at €190 per person  -  Inc luding a glass of  Champagne

ou/or

ou/or

ou/or

Eau minérale, café et  thé compris -  Mineral water,  cof fee and tea included

60

90

COCKTAILS  I   COCKTAILS

ET DIEU CRÉA LA FEMME
Champagne, Marasquin, Verjus, lavande

29

Champagne, Marasquino, Verjus, lavander

LA VIE EN ROSE
Champagne, Kirsch, Fraise
Champagne, Kirsch, Strawberry

LE GENDARME À SAINT-TROPEZ
Apérol,  Amaret to, f rui t  de la passion, ci t ron, Vodka
Aperol,  Amaret to, passion frui t ,  Lemon, Vodka

19

26
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