
Le rooftop de l’Hôtel de Paris
Saint-Tropez s’illumine

DJ set  au féminin

Feu d’art i f ice

À 23h30, depuis le roof top de l ’hôtel ,  admirez le superbe feu
d’ar t i f ice t i ré t radi t ionnel lement chaque année.

At 11:30 pm, from the hotel  roof top, admire the superb f i reworks
display t radi t ional ly f i red year ly.

La djet te L iz Darper assurera l ’ambiance musicale tout  au long de
cet te inoubl iable soirée.

DJ L iz Darper wi l l  provide the musical ambience throughout this
unforgetable evening.

l e 14 a oû t 2024



Viandes d’or igine française.  Meat of  French or igin
Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

L'abus d'alcool es t  dangereux pour la santé. Alcohol abuse is dangerous for your heal th.
Pr ix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

DESSERTS l  DESSERTS

Tarte le t te comme un f inancier,  crémeux cerise et  pis taches torréf iées
Financier -s ty le tar t le t  wi th cherry cream and roast  pis tachios

Finger autour de la pêche et  de la vani l le,  sorbet pêche 
Peach and vani l la f inger biscui t ,  peach sorbet

PLATS l  MAIN COURSES

Selle d'agneau rôtie à la sarriette, caviar aubergine-basilic, gnocchi et artichauts poêlés 
Saddle of lamb roasted with savory, eggplant-basil caviar, gnocchi and pan-fried artichokes

Loup de Médi terranée, panisse aux ol ives Taggiasche, beurre de mél isse
Mediterranean sea bass, panisse wi th Taggiasca ol ives, lemon balm but ter

ENTRÉES I  STARTERS

Raviole ouver te de calamar aux coqui l lages, jus marin
Smal l  raviol i  s tuf fed wi th squid and shel l f ish, sea-scented juice

Carpaccio de courgette violon, fleur farcie d'une fine ratatouille, fromage de chèvre
Carpaccio of local zucchini, flower stuffed with a fine ratatouille, goat cheese

Menu à 165 € par personne
Menu at €165 per person

ou/or

ou/or

ou/or

Eau minérale, café et  thé compris -  Mineral water,  cof fee and tea included

60

29

COCKTA I L S I COCKTAILS

ET D I EU CRÉA LA FEMME
Champagne , Ma r a s qu i n , Ve r j u s , l avande 
Champagne , Ma r a s qu i no , Ve r j u s , l avande r

LA V I E EN ROSE
Champagne , K i r s ch , F r a i s e
Champagne , K i r s ch , S t r awbe r r y

L E GENDARME À SA INT - TROPEZ
Apé r o l , Ama r e t t o , f r u i t de l a pa s s i on , c i t r on , Vodka 
Ape r o l , Ama r e t t o , pa s s i on f r u i t , L emon , Vodka

ACCORDS V INS I WINE PAIRING

SÉ L ECT ION DU SOMME L I ER
Somme l i e r ' s s e l e c t i on

19

26
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