
Save the dates :
19 mai 

2 et  6 juin
22 septembre

6 octobre 2024 LE DIMANCHE
AUTOUR DE LA TABLE

Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

Menu à 65€ par personne et  35€ par enfant (entre 5 et  12 ans) .
65€ per adul t  and 35€ per chi ld ( from 5 to 12 years old) .

19 ma i

LE DIMANCHE AUTOUR DE LA TABLE l  SUNDAY AROUND THE TABLE

Save the dates:
19 May 

2 & 6 June
22 September

6 October 2024

LE BRUNCH DU DIMANCHE l  SUNDAY BRUNCH

Save the dates :
26 mai 
9 juin

15 et 29 septembre
13 octobre 2024

Save the dates:
26 May 
 9 June

15 & 29 September
13 October 2024



Viandes d’or igine française. Meat of French origin
Pr ix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

LE DIMANCHE AUTOUR DE LA TABLE l  SUNDAY AROUND THE TABLE

Bienvenue au res taurant Le Pat ionata de l ’Hôtel  de Paris Saint -
Tropez, une invi tat ion à vous retrouver autour de la table, en
famil le ou entre amis pour un moment de partage au res taurant Le
Pat ionata. Une parenthèse idéale pour se remémorer les saveurs
des plats t radi t ionnels du dimanche.

Welcome to Le Pat ionata res taurant at  the Hôtel  de Paris Saint -
Tropez, an opportuni ty to gather around the table, wi th fami ly or
fr iends, for a moment of sharing at Le Pat ionata res taurant.  I t 's
the perfect  way to remember the f lavours of t radi t ional Sunday
dishes.

LE MENU l  THE MENU

Tarte aux tomates de pleine terre conf i tes à la marjolaine,
hui le d’ol ive de la Ferme des L ices

Garden tomato tart with marjoram confit,
olive oil from Ferme des Lices

ou l  or

Asperges du pays, blanches et  ver tes,  servies t ièdes,
moussel ine au ci t ron du Var

White and green asparagus, served warm,
with a Var lemon mousseline

Boui l labaisse de l ’Hôtel  de Paris Saint -Tropez,
toasts de pain et  roui l le safranée

Bouillabaisse from the Hôtel de Paris Saint-Tropez,
bread toast and saffron rouille

ou l  or

Joue de bœuf braisée 48h, jus d’une daube,
polenta Taragna

Braised beef cheek 48 hours, juices from a stew,
Taragna polenta

Tarte Tat in au poêlon,
crème crue à la vani l le de Madagascar

Pan-fried Tarte Tatin,
raw cream with Madagascan vanilla

ou l  or

Éclair  Paris -Bres t
à partager

Paris-Brest éclair
to share
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