
Riz au lai t  au caramel

LE BRUNCH
DU DIMANCHE

Rice pudding wi th caramel

Frais ier
Strawberry cream cake

Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

GOURMANDISES SUCRÉES l  SWEET DAINTIES

Choux au chocolat e t  pral iné
Chocolate and pral ine puf fs

Assor t iment de macarons
Select ion of macaroons

Tarte Tropézienne
Tropezian tar t

Cake
Cake

Entremets mangue, passion, f ramboise et  coco
Mango, passion frui t ,  raspberry and coconut desser t

Panna cot ta 
Panna cot ta

Menu à 75€ par personne et  35€ par enfant (entre 5 et  12 ans) .
75€ per adul t  and 35€ per chi ld ( from 5 to 12 years old) .

28 av r i l

Frui ts  f rais
Fresh frui ts



L 'abus d'alcool  es t  dangereux pour la santé.  Alcohol  abuse is  dangerous for your heal th.
Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

LE BUFFET l  BUFFET

Salade de tomates mul t icolores, Burrata
Multicolored tomato salad with Burrata

Salade César au poulet
Chicken Caesar Salad

Quiche saumon fumé et  poireaux
Smoked salmon and leek quiche

Verr ine de guacamole
Guacamole verr ine

Légumes farcis végétariens

Ceviche de dorade

Vegetarian s tuf fed vegetables

Sea bream ceviche

Plateau de charcuter ie et  f romages
Delicatessen and cheese plat ter

LES ŒUFS (SUR COMMANDE) l  EGGS (TO ORDER)

En omelette, œufs brouillés, œufs durs, œufs à la coque,
accompagnement au choix
Omelet te, scrambled eggs, hard-boi led eggs, poached eggs,
choice of garnish

LE SHOW COOKING l  L IVE COOKING

Poisson de Médi terranée 

Mediterranean f ish 

Wok de calamars

Calamari wok

Viandes d’or igine française. Meat of French origin
Pr ix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

LES PAINS ET VIENNOISERIES l  BREAD AND DANISH

Pains découpés ent iers,  pain de mie, pains individuels avec ou sans gluten
Sl iced bread, sandwich loaf,  regular or gluten- f ree mini bread rol ls

Assor t iment de viennoiser ies
Select ion of Danish

Verr ine d’anchoïade, légumes croquants et  condiments 
Verr ine of anchovy paste, cr isp vegetables and condiments

Wrap au poulet  
Chicken wrap 

Tartare de bœuf à la t ruf fe
Beef tar tare wi th t ruf f le

Pommes de terre grenai l les et  assor t iment de légumes de saison

Roasted new potatoes and assor ted seasonal vegetables

Carpaccio de bœuf
Beef carpaccio

L ’ORANGE -  MIMOSA 
Orange, Champagne l  Orange, Champagne

LE CITRON - FRENCH 75
Citron, Gin Bombay, Champagne l Lemon, Bombay Gin, Champagne 

LA FRAISE -  ROSSINI
Fraise, Champagne l  Strawberry, Champagne

LES COCKTAILS AU CHAMPAGNE l  CHAMPAGNE COCKTAILS

LA PÊCHE -  BELL INI
Pêche, Champagne l  Peach, Champagne

14cl   l   28€



L 'abus d'alcool  es t  dangereux pour la santé.  Alcohol  abuse is  dangerous for your heal th.
Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

LE BUFFET l  BUFFET

Salade de tomates mul t icolores, Burrata
Multicolored tomato salad with Burrata

Salade César au poulet
Chicken Caesar Salad

Quiche saumon fumé et  poireaux
Smoked salmon and leek quiche

Verr ine de guacamole
Guacamole verr ine

Légumes farcis végétariens

Ceviche de dorade

Vegetarian s tuf fed vegetables

Sea bream ceviche

Plateau de charcuter ie et  f romages
Delicatessen and cheese plat ter

LES ŒUFS (SUR COMMANDE) l  EGGS (TO ORDER)

En omelette, œufs brouillés, œufs durs, œufs à la coque,
accompagnement au choix
Omelet te, scrambled eggs, hard-boi led eggs, poached eggs,
choice of garnish

LE SHOW COOKING l  L IVE COOKING

Poisson de Médi terranée 

Mediterranean f ish 

Wok de calamars

Calamari wok

Viandes d’or igine française. Meat of French origin
Pr ix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

LES PAINS ET VIENNOISERIES l  BREAD AND DANISH

Pains découpés ent iers,  pain de mie, pains individuels avec ou sans gluten
Sl iced bread, sandwich loaf,  regular or gluten- f ree mini bread rol ls

Assor t iment de viennoiser ies
Select ion of Danish

Verr ine d’anchoïade, légumes croquants et  condiments 
Verr ine of anchovy paste, cr isp vegetables and condiments

Wrap au poulet  
Chicken wrap 

Tartare de bœuf à la t ruf fe
Beef tar tare wi th t ruf f le

Pommes de terre grenai l les et  assor t iment de légumes de saison

Roasted new potatoes and assor ted seasonal vegetables

Carpaccio de bœuf
Beef carpaccio

L ’ORANGE -  MIMOSA 
Orange, Champagne l  Orange, Champagne

LE CITRON - FRENCH 75
Citron, Gin Bombay, Champagne l Lemon, Bombay Gin, Champagne 

LA FRAISE -  ROSSINI
Fraise, Champagne l  Strawberry, Champagne

LES COCKTAILS AU CHAMPAGNE l  CHAMPAGNE COCKTAILS

LA PÊCHE -  BELL INI
Pêche, Champagne l  Peach, Champagne

14cl   l   28€



Riz au lai t  au caramel

LE BRUNCH
DU DIMANCHE

Rice pudding wi th caramel

Frais ier
Strawberry cream cake

Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

GOURMANDISES SUCRÉES l  SWEET DAINTIES

Choux au chocolat e t  pral iné
Chocolate and pral ine puf fs

Assor t iment de macarons
Select ion of macaroons

Tarte Tropézienne
Tropezian tar t

Cake
Cake

Entremets mangue, passion, f ramboise et  coco
Mango, passion frui t ,  raspberry and coconut desser t

Panna cot ta 
Panna cot ta

Menu à 75€ par personne et  35€ par enfant (entre 5 et  12 ans) .
75€ per adul t  and 35€ per chi ld ( from 5 to 12 years old) .

28 av r i l

Frui ts  f rais
Fresh frui ts


