
Choux inf iniment chocolat

LE BRUNCH DU DIMANCHE

In f ini te ly chocolate puf fs

Eclair  c i t ron meringué 
Lemon meringue eclair   

Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

GOURMANDISES SUCRÉES l  SWEET DAINTIES

Cake à la banane à partager
Banana cake to share

Frui ts  f rais
Fresh frui ts

Madeleines enrobées chocolat
Dipped Madeleine wi th chocolate

Menu à 75 € par personne et  35 € par enfant (entre 5 et  12 ans) .
75 € per adul t  and 35 € per chi ld ( from 5 to 12 years old) .

Chouquet tes garnies de pral iné noiset te du Piémont
Chouquet tes wi th Piedmont hazelnut pral ine f i l l ing

Paris -Bres t  
Paris -Bres t

Brioché feui l le tée maison garnie de pral iné pis tache
Home-made puf f  br ioche wi th pis tachio pral ine f i l l ing

Macaron vani l le f ramboise
Vani l la raspberry macaroon



L 'abus d'alcool  es t  dangereux pour la santé.  Alcohol  abuse is  dangerous for your heal th.
Prix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

LE BUFFET l  BUFFET

Tomates et  Burrata
Tomatoes and Burrata cheese

Salade de la Riviera à la ventrêche de Thon
Riviera Salad wi th Tuna bel ly

Quiche Campagnarde 
Country quiche 

Tartare de bœuf aux f igues
Beef tar tar wi th f igs

Œufs Mimosa Truf fé
Mimosa Truf f led Eggs

Gravelax de Saumon et chutney mangue ananas
Salmon Gravelax wi th mango pineapple chutney

LES ŒUFS (SUR COMMANDE) l  EGGS (TO ORDER)

En omelette, œufs brouillés, œufs durs, œufs à la coque, accompagnement au choix
Omelet te, scrambled eggs, hard-boi led eggs, poached eggs, choice of garnish

PLATS SUR COMMANDE l  MAIN COURSES TO ORDER

Invol t in i  de Veau aux cèpes
Veal invol t ini  wi th cepe mushrooms

Viandes d’or igine française. Meat of French origin
Pr ix nets en euros, taxes et  service compris.  Net pr ices in euros, taxes and service included.

LES PAINS ET VIENNOISERIES l  BREAD AND DANISH

Pains céréales, pains sport i fs ,  baguet tes t radi t ions 
Cereal breads, sports breads, t radi t ional baguet tes 

Assor t iment de viennoiser ies
Select ion of Danish

Velouté de courges but ternut aux éclats de noiset te
But ternut squash velvety soup whi th hazelnut

Tataki de Thon, sauce chimichurr i
Tuna Tataki wi th chimichurr i  sauce

Charcuter ies et  f romages
Delicatessen and cheese

L ’ORANGE -  MIMOSA 
Orange, Champagne l  Orange, Champagne

LE CITRON - FRENCH 75
Citron, Gin Bombay, Champagne l Lemon, Bombay Gin, Champagne 

LA FRAISE -  ROSSINI
Fraise, Champagne l  Strawberry, Champagne

LES COCKTAILS AU CHAMPAGNE l  CHAMPAGNE COCKTAILS

LA PÊCHE -  BELL INI
Pêche, Champagne l  Peach, Champagne

14cl   l   26 €

Fi le t  de Daurade rôt i ,  r iz créole et  nage

Roast f i l le t  of  sea bream, creole r ice and aromatic broth

Croust i l lant  aux oignons doux et  kappra des maures
Crispy baked onions wi th local goat cheese

Kef ta de Bœuf au coul is  de tomate épicé
Beef Kef ta wi th spicy tomato coul is
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